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i « MEILLEUR
DE LA SALAISON

FRANGCAISE

4 saucissons 200 g : nature, herbes, poivre, fumé S sauclssons 200 g : nature, figue, sanglier,
+ 1saucisse séche 160 g Beaufort, fumé

3 saucissons de 160 g © 3 saucissons supérieurs 350 g:

S saucissons 160 g : nature, bleu dAuvergne
piment d'Espelette, canard au poivre vert,
noix

=Ge

5 saucissons 200 g : nature, cépes,
canard, Beaufort, noisettes

S bales, roquefort-noix, ail nature, fumé ou bois de hétre, o des ours

& saucissons supérieurs 200 g: nolure, & saucissons 160 g : nature, Comté, § sauclssons 160 g : nature, cépes, 3 galets 320 g enw. : noture,
Reblochon, ail des ours, herbes des taureau, sanglier noisettes, fromage de chévre, enrobage poivre concassé, herbes ce
provengal Provence

+1chorizo 160 g

Bauges

PRESTIGE

3 terrines 180 g : lerrine de pintade 2 terrines 180 g:: rillettes pur canard, .
au confit doignons, terrine traditionnelle terrine de canard 20 % fole gras :wnin"s pur porc 180 g : savoyarde (nature), ail
ou piment dEspelette, terrine de magret e oty
de canard 2

%
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320 g env., au jambon 350-400 g, Lobel Rouge

180-220 g : AU CHOIX :

- nature Locot b .

~'ail des ours 2 saucissons 200 g : cépes el Beaufort 2 saucissons 200 g . sanglier

- fumé (fumage naturel au bois de hétres) + 1 noix d'épaule 0.8-1 kg, provenance et noisettes
d’Espagne + 1terrine 180 g - canard au magrel
+1fuet 150 g + 1 chorizo 160 g
+ 1 terrine 180 g : piment dEspelette +1/8 de jambon serrano 450-600 g
+1Jus de poire 11 + 1 bouteille de vin rouge 75 cl
Maison Bissardon, pur jus de polre, Coles-du-Rhéne, Cuvée Les
fruits frangals. Méridiennes millésimes 2020 ou 2021*
Une belle couleur, le bon godt du fruit Une belle couleur rubis et dense.
fraichement récolté a juste maturité Le fruit reste dominant tant au nez
Nous pouvons réaliser (fruits rouges et épices) qu'en bouche
des COFFRETS SUR-MESURE ou l'on retrouve rondeur, gourmandise:
a partii 50 unités, avec les prodults avec des notes de fruits rouges et de
de votre choix (du catalogue pur porc et chocolat

catalogue Halal)
Une belle fagon de (laire) découviir un panel
des meilleurs prodults de salaisons frangalses

cas s 2 e e e b comom e S mO M

0,8-1 kg, provenance
dEspagne

AILLEURS

JAMDON

DE JAMBON ENTIER

08-1 kg, jambon sec supérleur  450-550 g, découenné, 4,8-5,5 kg, jambon entier 4,8-5,5 kg, jambon entier a l'os
dAuvergne, 7 mols de séchage  provenance dEspagne, a los +1sac a jambon
minimum 8 & 1l mois doffinage + 1 couteau découpe jambon

7 VIANDE DE

3 |
7 /£ BOEUFSECHEE

. A1

3 saucissons 200 g : nature
100% viandes de dinde et bovine halal

\
270-330 g
100% viande bovine halal \ v
p 3 saucissons 200 g - | nature, ) goOt
chorizo, 1 aux olives

+ 2 saucissons 300 g : | nature, 1 fumé
+ 1 viande de boeuf séchée

3 saucissons 200 g:
nature, olives, godt chorizo

100% viandes de dinde et 2 sauclssons 300 g : noture,
bovine halal fumé, 100% viandes de dinde + 1 boutellle de nectar de poire Williams
el bovine halal 4 buchettes polds total 150 g : nature, ' ! Malson Bissardon
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